
 
 
 

Jakot 2018 
 
 

Sorta: sauvignonasse 

Vinorodni okoliš: Goriška brda 

Poreklo: kakovostno, zaščiteno geografsko poreklo (ZGP) 

Ime/lega vinograda: Brajda/jugozahodna 

Starost vinograda: 54 let 

Trgatev: ročna  

Vinifikacija: 3 dni maceracije, spontana fermentacija z lastnimi kvasovkami 

Zorenje: 14 mesecev v inox posodi 

Polnitev: november 2019 

Število steklenic: 1900 / 0,75l 

Stopnja sladkorja: suho 

Alkohol: 13 % vol 

Stil vina: mlado belo 

Temperatura serviranja: 12-14°C 

Kombinacija s hrano: 
zelenjavne jedi, morske jedi, frtalja, rižota z regradom, testenine z 
radičem, pehtranovi štruklji 

 
Opis vina 
 
Vino je zlato rumene barve s pestrim vonjem, ki spominja na suha zelišča, marelico, zrelo 
belo sadje in seno. Na okusu navdušuje z elegantno svežino, mineralnostjo in lepim 
pookusom. 
 
 


