
 
 
 

Sauvignon Plešivo 2015 

 

 

Sorta: sauvignon 

Vinorodni okoliš: Goriška brda 

Poreklo: kakovostno, zaščiteno geografsko poreklo (ZGP) 

Ime/lega vinograda: Brajda/jugozahodna 

Starost vinograda: 29 let 

Trgatev: ročna v 15kg zaboje 

Vinifikacija: 

Izbor zelo zrelega grozdja, 24 ur v kontaktu z grozdno lupino, nato 

zorjeno 3 leta v rabljenih 500l hrastovih sodih; fermentacija z 

lastnimi kvasovkami pri naravni temperaturi 

  

Filtracija: nefiltrirano 

Polnitev: september 2018 

Število steklenic: 1200/0,75l 

Stopnja sladkorja: suho 

Alkohol: 14,5% vol 

Stil vina: bogato belo 

Temperatura serviranja: 12-14°C 

Kombinacija s hrano: 
zelenjavne jedi, morske jedi (modra riba na žaru, ocvrte sardele), 

frtalja, jedi z beluši, polmastni zreli siri in siri z zeleno plesnijo 

 

Vino je zlato rumene barve. Na nosu je sortno čist, intenziven, bogat, dozorjen in fin. Prevladujejo 

vonjave bezga, suhih začimb, sena, črnega popra... Vino  je suho, krepko, zmernih kislin in zelo 

mineralno. Resnega in pokončnega telesa ter elegantnega, finega in intenzivnega okusa z obstojnim 

pookusom.  

 
 


