
 
 
 

Rebula selekcija 2015 

 

 

Sorta: rebula 

Vinorodni okoliš: Goriška brda 

Poreklo: kakovostno, zaščiteno geografsko poreklo (ZGP) 

Ime/lega vinograda: Medana/zahodna 

Starost vinograda: 27 let 

Trgatev: ročna v 15kg zaboje 

Vinifikacija: 
10 dni maceracije pri naravni temperaturi, fermentacija z lastnimi 

kvasovkami 

Zorenje: 3 leta v 500l rabljenih sodih 

Filtracija: nefiltrirano  

Polnitev: september 2018 

Število steklenic: 900/ 0,75l; 50/1,5l 

Stopnja sladkorja: suho 

Alkohol: 13,5% vol 

Stil vina: bogato belo 

Temperatura serviranja: 13 - 15°C 

Kombinacija s hrano: ribje jedi – tako morske kot sladkovodne, jedi iz perutnine in teletine 

 

Vino je narejeno iz odličnega letnika 2015, iz izbranih leg in izbranega grozdja. Je globoke jantrno 

oranžne barve, kar je posledica en teden dolge maceracije, popolne zrelosti grozdja in 3 letnega 

zorenja v velikem rabljenem lesenem sodu. Na vonju zrelo, bogato in pestro vino – v ospredju suhe 

marelice, posušeno cvetje, začimbe. Na okusu uglajeni tanini in prijetna svežina s polnim, dolgim in 

mineralnim pookusom. Bogato vino, ki ga odlikuje pitnost in potencial za nadaljnje zorenje.  

 
 
 


